
Cornetto Reverse
lattepanna



A RT I C O LO  3 0 1 2 8 5 6

95 g 55 pz 22-24 min 175 °C

Vuoi arricchire la tua vetrina con una proposta inedita 

e originale? Il nuovo cornetto Reverse Forno d’Asolo 

incuriosisce al primo sguardo e conquista al primo morso. 

Impasto bicolore con malto e cacao e delicata farcitura 
con crema latte e panna per un capolavoro di bontà. 

Il tradizionale abbinamento del cacao e del latte/panna 

in una proposta originale e accattivante per estetica.

 T.  + 3 9  0 4 2 3  91 81 81  /  for nodas olo. i t  / for nodas olo

Momenti di consumo: 
colazionecolazione

• impasto bicolore con malto e cacao • • impasto bicolore con malto e cacao • 
• farcitura con crema latte e panna •• farcitura con crema latte e panna •
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