
Cornetto Re B.
caffè e zabaione



A RT I C O LO  3 0 1 2 8 5 7

85 g 50 pz 20-22 min 175 °C

Dietro un gesto semplice, come quello di mettere insieme 

le uova, lo zucchero e il marsala, si cela una tradizione 

millenaria, che rende la crema zabaione un must dei dolci 

nostrani. Ecco che linea Re B. si arricchisce di una nuova 

proposta che abbina due grandi classici della colazione 

italiana: il caffè e lo zabaione, per iniziare la giornata 

con una ricarica di gusto.

 T.  + 3 9  0 4 2 3  91 81 81  /  for nodas olo. i t  / for nodas olo

Momenti di consumo: 
colazione, snack e merendacolazione, snack e merenda

• impasto al caffè • farcitura con zabaione e marsala DOC •• impasto al caffè • farcitura con zabaione e marsala DOC •
• glassatura con crispy al caffè •• glassatura con crispy al caffè •

Cornetto Re B.
caffè e zabaione

primo cornetto con

primo cornetto con
impasto al ceffe

impasto al ceffe


