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R E  C O R N A R E T T O
farina di legumi
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75 g 50 pz 22-24 min 175 °C
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 •  miscela di farina di legumi •  decorazione rustica •
•  Ideale per una colazione dolce o salata •


re  co rnaret to
co n  farina  d i  leg u mi


Un’inedita proposta con impasto preparato con lievito naturale e


una miscela di farina di legumi: ceci, fagioli cannellini,


gritz di lenticchie rosse in un mix gustoso e ricco di sapore. 


Decorazione con crusca di grano,


per un innovativa proposta che può essere servita vuota,


farcita con confetture e creme dolci oppure companatico salato!
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